SV RESTAURANT DAYLIS
LUFTWAFFE DUBENDORF

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir Thnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Hanspeter Kiirsteiner
Restaurant Manager
T Kiiche +41 58 823 24 61 / Biiro +41 58 823 24 72
hanspeter.kuersteiner@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant daylis
Luftwaffe Diibendorf
Wangenstrasse
8600 Diibendorf
daylis-duebendorf.sv-restaurant.ch



APERO

APERO-PACKLI

APERO DAYLIS Stiick 17.50

- Hausgemachte Blatterteigstangeli & Blatterteigmondli
mit Parmesan (v)

- Appetithdppchen aus ofenfrischem Baguettebrot mit (2 Stk. p. Person)
Krauterfrischkdse mit Radieschen und Kresse (v)
wiirziger Eiercréme mit Schnittlauch (v)
Thonmousse und Kapern
Hinterschinken mit Essiggurken
Landrauchschinken mit Cherrytomaten
- Ofenfrische Schinkengipfeli (1 stk. p. Person)

- Mini-Spitzen Quiche Lorraine mit Speck und Mini-Spitzen
Grossmutters Kasekuchen mit Appenzellerkase, Bergkase,
Fribourger Vacherin und Lauch (v) (1 Spitz p. Person)

APERO CLASSIQUE Stiick 21.50

- Hausgemachte Blatterteigstangeli & Blatterteigmondli
mit Parmesan (v)

- Appetithdappchen aus ofenfrischem Baguettebrot mit (3 Stk p. Person)
Tomatenwiirfelchen an Olivendl, garniert mit Basilikum (v)
feinem Rauchlachs, Meerrettich und Kapern
rassigem Rindstartar mit roten Zwiebeln
Roastbeef mit Sauce Tartar
Brie mit Trauben und Walntissen (v)

- Frische Gemiisestangeli mit Krauterdip und Cocktaildip
im Gldschen (v) (1 stk. p. Person)

- Chili-Crevetten-Spiesschen mit Sweet and Sour Dip (1 Stk. p. Person)

- Pouletspiesschen mit Saté-Sauce (1 Stk. p. Person)



APERO

APERO DELUXE Stiick 26.50

- Deluxe Mini-Happchen aus Toastbrot (3 stk. p. Person)
mit feinem Rauchlachs, Meerrettich und roten Zwiebeln
mit Roastbeef und Sauce Tartar
mit edlem Triiffelbrie (Saison) und Trauben (v)

- Crevetten Cocktail im Gldschen, garniert mit einem Riesengarnele (1
Stk. p. Person)

- Kleiner Blumenkohl-Parmesan-Flan mit Safrancréeme im Gldaschen
(V) (1 Stk. p. Person)

- Rindfleischkrapfen aus Blatterteig mit Spinat und getrockneten
Tomaten (1 Stk. p. Person)

- Steinpilz-Chiiechli mit Gruyeére-Kase und Lauch (v) (1 stk. p. Person)

APERO ASIA Stiick 24.00

- Frithlingsrollen mit Gemtse und Sweet-Chili-Sauce (v) (1 Stk. p.
Person)

- Thailandische Fischkiichlein mit Chili-Gurkendip (1 stk. p. Person)

- Singapore Dumblings (Krapfen) mit Shrimps und Sweet plum Sauce
(1 Stk. p. Person)

- Asiatische Hackfleischbdallchen mit Chili-Joghurtdip (1 Stk. p. Person)
- Asiatische Gemiise-Niideli im Schéalchen (v) (1 Schélchen pro Person)
- Pouletspiesschen mit Saté-Sauce (1 Stk. p. Person)

- Knusprige Ente auf Fried Rice mit Gemiise, Ei und
Frihlingszwiebeln im Schalchen (1 Schilchen pro Person)



APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

BUURE-PLATTE
MIT FLEISCH UND KASE p. Person 14.50

Belegt mit Delikatess-Aufschnitt, Fleischkase, Salami, Bauernspeck,
Mortadella, Biindner Salsiz, Gruyeére-Kdse, Emmentaler-Kase und
reichhaltiger Garnitur, dazu knuspriges Zwirbelbrot.

GOURMET-PLATTE
MIT FLEISCH UND KASE p. Person 19.50

Belegt mit Landrauchschinken, Appenzeller Mostbrockli,
Bauernschinken, Biindnerfleisch, Roastbeef, Kalbsbraten, Appenzeller-
Kase, Brie-Weichkdse und reichhaltiger Garnitur, dazu knuspriges
Zwirbelbrot.

SPEZIALITAT DES HAUSES

MAXI-HERZ-LAUGENZOPF p. Zopf 95.00

Grosser Maxi-Laugenzopf in Herzform fiir ca. 20 Personen, reichlich
gefiillt mit Salami, Fleischkdse, Hinterschinken, Biindnerfleisch,
Roastbeef, Gruyére-Kase, Brie-Weichkése, Kopfsalat, Essiggurken,
Tomaten und Eierscheiben.



APERO

NACH SAISON (PREISE NACH ABSPRACHE)

IM SOMMER

GRILLPLAUSCH

Salatbuffet mit verschiedenen Salaten, Wurstfestival mit Mini-Wiirstch
vom Grill, Schweizer Fleisch vom Grill, wie Alpstein-Pouletbriistchen,
saftige Schweinshalssteaks und Rindshohriickensteaks, Gemiisespiesse
mit Halloumi-Kédse und Champignons (v), gluschtige Beilagen, wie
Kartoffelgratin und Folienkartoffeln.

IM WINTER

RACLETTE-PLAUSCH

Wiirziger Raclette-Kdse vom Raclette-Ofen, Gschwellti, Essiggurken,
Silberzwiebeln und Paprika (v)

KASEFONDUE

Kasefondue mit verschiedenen Schweizer Kasesorten und
ofenfrisches Fonduebrot (v).



APERO

A LA CARTE

MINI SANDWICHES

Mini-Bagel (Nature, Sesam oder Mohn) mit

Krauterfrischkase mit Radieschen und Stiick 3.80
Schnittlauch (v)
Thonmousse und Kapern Stiick 3.80
Hinterschinken mit Essiggurken Stiick 4.20
Roastbeef mit Tartar Stiick 5.50
Mini-Sandwich (Vollkorn- und Weissbrot) mit
wiirziger Eiercreme und Schnittlauch Stiick 3.80
Gruyere, Rucola und Senfaufstrich Stiick 4.00
Salami und Salatgurken Stiick 4.00
Landrauchschinken mit Essiggurken Stiick 4.50
SUPPCHEN IN DER TASSE
Karotten-Kokos-Stippchen mit Ingwer und Thai- Stiick 3.00
Basilikum (v)
Landfrauensuppe mit Gemiise und Speckwiirfeln Stiick 4.00
Steinpilzcrémesiippchen Stiick 4.50
AUS DER KALTEN KUCHE
Cherrytomatensalat mit Biiffelmozzarella Stiick 3.50
im Glaschen (v)
Hornlisalat mit Ei und Emmentaler-Kase Stiick 3.50
im Glaschen
Wurst-Kdse-Salat im Glaschen Stiick 3.80
Mini-Vitello-Tonnato, Kalbfleisch an Thonsauce Stiick 6.50
Mini-Roastbeef-Teller mit Sauce Tartar Stiick 6.50



APERO

AUS DER WARMEN KUCHE

Kleine Gemiiseflans im Gldschen (v) mit Stiick 5.20
Blumenkohl-Parmesan mit Safrancreme
Spinat-Muskatnuss
Riiebli-Kreuzkiimmel
Zucchini-Minze
Griiner Spargel mit Paprikatartar (Saison)

Rotes Thai-Curry mit Kokosmilch und Stiick 5.50
zartem Pouletfleisch auf Basmatireis im Schalchen

Mini-Kalbsbratwiirstchen auf Kartoffelgratin Stiick 5.50
im Schalchen

Mariniertes Lammrack auf Steinpilzrisotto Stiick 8.50
im Schdlchen

Rindsfilet-Stroganoff auf Trockenreis Stiick 9.50
im Schalchen



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure 50 cl 3.00
Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure 150 cl 5.00
Diverse Stissgetranke 50 cl 3.50
Orangensaft Granini 100 ¢l 8.00
Multi-Vitaminsaft Granini 100 cl 8.00

KAFFEE & TEE

Kaffee Tasse 3.50
Ovomaltine oder Schokolade Tasse 3.50
Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 3.50
WEISSWEINE
Chardonnay Genéve AOC 50 cl 17.50
Johannesberg du Valais AOC Majorie 50 cl 19.00
Aigle Beau-Rivage Chablais AOC 50 cl 21.50
Chardonnay Salento Cantele IGT Puglia 75cl 29.50
St. Saphorin Belle Dame Lavaux AOC 75 ¢l 33.00
Hess Select Chardonnay Monterey California 75 cl 35.00
ROTWEINE
Walliser Pinot Noir AOC La Banniere 50 cll 17.50
Dole du Valais AOC Majorie 50 cl 17.50
Primitivo Salento Cantele IGT Puglia 75cl 29.50
Ticino Merlot Selezione d’'Ottobre DOC 75cl 33.50
Ticinello Merlot Zanini Ligornetto DOC 75cl 34.50

Hess Select Cabernet Sauvignon California 75 cl 38.50



GETRANKE

SCHAUMWEINE

1l Colle Prosecco Brut DOC Treviso 75 cl

BIER

Appenzeller Quollfrisch in der Flasche 33 ¢l

Appenzeller Quollfrisch in der Flasche 33 ¢l
alkoholfrei

Winterthurer Bier «Chopf ab» 33¢l

27.00

4.00

4.00

4.00



ALLGEMEINE HINWEISE

Fur Ihr Meeting stehen in unserem Gebaude modern eingerichtete
Sitzungs- und Schulungszimmer bereit. Ebenfalls konnen Sie unser
Restaurant fiir Thren Anlass mieten.

Flr Raumreservationen und Fragen stehen wir Thnen gerne zur Verfi-
gung.

BANKETTE UND ANLASSE

Die oben aufgefiihrte Auswahl versteht sich als Empfehlung, gerne
Beraten wir Sie fiir Thren perfekten Anlass individuell.

Wir freuen uns tiber Thre Bestellung mind. 5 Arbeitstage vor der
Anlassdurchfiihrung.

Die bis 24 Stunden vor Anlassdurchfiihrung gemeldete Anzahl Gaste
ist verbindlich und wird in Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken
inkl. gesetzliche MwSt.

MITARBEITERKOSTEN

Kader proStunde  60.00
Koch pro Stunde  55.00

Service pro Stunde  48.00
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ALLGEMEINE HINWEISE

ZUSATZKOSTEN
Miete Glaser pro Glas 0.50
Miete Teller pro Teller 0.50
Miete Besteck-Set pro Set 0.50
Miete Nespresso Doppel-Kaffeemaschine pauschal 25.00
Miete Gasgrill und Gasflasche pauschal 80.00
Papiertischtiicher, weiss pro Rolle 75.00
Stofftischtiicher Auf Anfrage
Stoffservietten Auf Anfrage
Weitere Artikel Auf Anfrage
TRANSPORTKOSTEN
Transport auf dem Militdrgeldnde in Diibendorf pauschal 25.00
Transport nach Innovationspark pauschal 35.00

Transport in der Stadt Diibendorf pauschal 50.00
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: alle Fleischsorten
Schottland: Rauchlachs (MSC/ASC)

Norwegen: Crevetten, Riesencrevetten (MSC/ASC)

Fang- und Meeresgebiet geben wir Thnen gerne auf Anfrage bekannt.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 DIENSTLEISTUNG DES CATERERS

Die Kundin tibertragt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag fiir wieder-
kehrende Cateringleistungen (gemeinsam ,Catering”) gemass Detail-Offerte exklusiv an
die SV (Schweiz) AG («Caterer»).

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgféltiger Weise vor-
zugehen. Er ist bemiiht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit der
Kundin durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getrdnken wird Wert auf
einwandfreie Qualitidt gelegt.

2 VERTRAGSABSCHLUSS

Gestiitzt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte Cate-
ring-Offerte. Nach einer allfdlligen Bereinigung der Offerte bestdtigt die Kundin dem
Caterer ihr Einverstdndnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und erteilt damit
den Auftrag. Erfolgt die Bestdtigung nicht innert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert
die Offerte ihre Giiltigkeit.

Der Vertrag kommt in simtlichen Féllen zustande, sobald der Caterer den Auftrag
schriftlich bestdtigt hat.

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich
demnach aus der elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestdtigung und allfalligen
Anhédngen, wobei die Anhange integrierende Bestandteile des Vertrags zwischen den
Parteien bilden (gesamthaft der ,Vertrag”). Bei Abweichungen zwischen diesen Allge-
meinen Geschdftsbedingungen («AGB») und den anderen Anhdngen resp. der Auftrags-
bestatigung gehen die in den anderen Anhéngen resp. in der Auftragsbestatigung ge-

troffenen Vereinbarungen vor.

3 ANDERUNG DER PERSONENZAHL

Die im Falle einer Anderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitdten bzw. durch
die Kundin geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt.

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Der Caterer behlt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund
von fehlenden Waren oder nicht einkalkulierten Preiserhéhungen, seine Dienstleistun-
gen angemessen zu dndern bzw. anzupassen. Er beriicksichtigt dabei die Interessen und
Wiinsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserledigung.

5 VORAUSZAHLUNG

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszahlung zu
verlangen. Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

6 STORNIERUNG

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin ge-
schuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer Stor-
nierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfénglich fiir die im
Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.

7 INFRASTRUKTUR, REINIGUNG UND ENTSORGUNG

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich fol-
gende Infrastruktur zur Verfiigung und verpflichtet sich, diese in einem zum vorausge-

setzten Gebrauch geeigneten Zustand zu ibergeben und in demselben zu erhalten:
- die erforderlichen Rdume;

- das Grossinventar (Tische, Stiithle, Garderobe etc.);

- Heizung, Wasser und Strom.

Der Caterer iibernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im Sinne
der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Ubrigen die
Kundin verantwortlich fiir Reinigung und Entsorgung.

8 VERLUST UND BESCHADIGUNG VON MATERIAL
DES CATERERS

Wird seitens des Caterers Material zur Verfligung gestellt, welches nach Beendigung des
Anlasses an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Gldser, Geschirr, Bestecke, Wasche
etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollstdndig und unversehrt an den
Caterer zurtick zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschddigungen durch
Mitarbeitende oder Gdste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen.

9 WARENEINKAUFE UND LOGISTIK

Der Caterer ist zustdndig fir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren. Er ist

verantwortlich fiir die Auswahl und Qualitdt der Lieferanten und stellt die erforderliche
Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer {ibernimmt daher die Festle-
gung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitdten gegeniiber den
Lieferanten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen des Caterers mit

seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Anspriche.

10 MITARBEITENDE DES CATERERS

Der Caterer stellt das Personal gemdss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundensétze
ergeben sich aus der Offerte.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

11 VERSICHERUNGEN

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin fiir den notwendigen Versiche-
rungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschdden verantwortlich.

12 RECHNUNGSSTELLUNG UND BARZAHLUNG

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhdlt die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die
innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist. Der
Caterer behdlt sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin Verzugs-
zinsen in der Hohe von 5% p.a sowie Mahngebiihren in Rechnung zu stellen.

13 TEILUNGULTIGKEIT

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung wider-
spricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zuldssige Regelung, die dem
urspriinglichen Parteiwillen am nédchsten kommt. Die Giiltigkeit der tibrigen Bestim-
mungen des Vertrags wird dadurch nicht beeintrdchtigt.

14 ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.

Gerichtsstand fiir sdimtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem
Vertrag und der Tdtigkeit des Caterers ergeben, ist Ziirich 1. Sofern sowohl das Bezirks-
gericht als auch das Handelsgericht sachlich zusténdig sind, ist das Handelsgericht anzu-
rufen.
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